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RISTORANTE - PIZZERIA

www.ristoblu.it
ristoblu@skyvillage.it
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ANTIPASTI

Bruschetta alla Viestana (pomodoro datterino marinato, olio aglio, origano, olive taggiasche)

Caprese di bufala (mozzarella di bufala, crema datterino, pane sfritto, basilico, datterino marinato)

Cozze ripiene alla Viestana (cozz ripiene’, salsa pomodoro, crema provolone piccante, basilico)
Antipasto Ristoblu di Mare* (carpcaccio di tonno, calamari fritti, insalata di polpo, gamberi crudi, cozze ripiene)
Antipasto Ristoblu Formaggi e Salumi

(provolone piccante, caciocavallo, scamorza affumicatacapocollo martina franca, prosciutto crudo, salame nostrano)

Insalata di p0||p0 (polpo*, sedano, patate, olio aglio, prezzemolo, olive taggiasche, insalata)
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PRIMI

Orecchiette alla Viestana Cavatello alle cozze

crema datterino fresco®, cacioricotta, basilico cozze®, crema scamorza affumicata
Orecchiette alle cime di rape Troccolo allo scoglio

crema cime di rape*, cime rape*, crema ricotta forte, tarallo vongole®, cozze®, gamberi*, salsa di pesce”
Troccolo alle vongole veraci Cavatelli al polpo

vongole®, crema aglio, pane sfritto crema patate”, ragu polpo*, cipolla rossa, basilico

PRIM2 SPeClALe DeL GI2RN2

(chiedere al meitre di sala)
- Coperto 250 € -

*Informiamo i nostri gentili ospiti che, nel caso non avessimo prodotto fresco, verra utilizzato
prodotto congelato o materia prima surgelata all'origine.



SECNDI

15,00 € Polpo alla Luciana®

16,00 € Frittura di Calamari*

18,00 € Frittura di Calamari e Gamberi* 10,00 € Impepata di Cozze
18,00 € Frittura di Calamari e Cozze® 1200 € Hamburgher di Chianina”
18,00 € Tonno Scottato in crosta di tarallo” 10,00 € Salsiccia al vino bianco®

14,00 € Filetto di Orata o Spigola alla Griglia* 10,00 € Cotoletta alla pugliese”

CONTORNI

500€ Patate al forno

5,00 € Melanzane alla griglia

500 € Patatine fritte* 5,00 € Zucchine alla poverella

500 € Peperoni ammollicati .
5,00 € Insalata di Pomodori

5,00 € Insalata Mista

10,00 € Verdure Grigliate

(melanzane,peperoni,zucchine)

INSALATONE

10,00 € Azzurra
tonno, mais, olio aglio, prezzemolo, capperi,
lattuga romana

10,00 € Alba
pomodori datterini marinati, olive taggiasche,
lattuga romana, rucola, mozzarella fior di latte

10,00 € Cialda Pugliese
pomodori datterini marinati, patata
bollita, cetriolg, cipolla rossa, olio aglio,
lattuga romana

*Informiamo i nostri gentili ospiti che, nel caso non avessimo prodotto fresco, verra utilizzato
prodotto congelato o materia prima surgelata all'origine.
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MENU NUVOLINI

Le DeLIZI9Se RICeTTe [ s

SCRIVI A NUVOLA@SKYVILLAGE.IT

SCANSIONA IL QR CODE ESCOPRI TUTTE LE INIZIATIVE
D' NUVOLA cuer DEDICATE AL NUVOLA CLUB!
- B o> >

www.skyvillage.it

FRu e

9,00€ Qrecchiette al pomodoro e basilico spe6| ALe

9,00 € OQrecchiette alla Genovese (Pesto)

6,00 € Orecchiette in bianco DeL G'QR”Q

9,00 € Cavatelli al Baffo bianco (chiedere al meitre di sala)

(panna fresca, prosciutto cotto, pomodoro)

9,00€ Qrecchiette con polpettine® al sugo
9,00€ Cavatelli alla crema di burro e parmigiano

SECNDI

9,00 € Mini hamburgher®
8,00€ Pollo fritto*
9,00 € Scaloppina al limone*

*Informiamo i nostri gentili ospiti che, nel caso non avessimo prodotto fresco, verra utilizzato
prodotto congelato o materia prima surgelata all'origine.



PIZICRIA

Straccetti
pizza bianca a pezzi, pomodorini
fuori cottura, rucola, scaglie di grana

Marinara
pomodoro, origang, aglio

Margherita
pomodoro, fior di latte, formaggio,
basilico,0lio evo

Diavola
pomodoro, fior di latte, ventricina,
formaggio, basilico

Capricciosa
pomodoro, fior di latte, carciofi, cotto,
funghi, formaggio, basilico

Cotto e funghi
fior di latte, funghi, cotto,
formaggio, basilico

Nuvola
fior di latte, wurstel, patatine”

Campagnola
fior di latte, pomodorini in cottura,
formaggio, basilico

PiZie SPeCIALl

Tufara
Caciocavallo di grotta, fior di latte,
ventricina, olio e basilico

Stellina Star
bufala, prosciutto crudo e gocce di
pesto fuori cottura

PANINIPIZZA

panino 150g con prosciutto crudo
o cotto, pomodorini e fior di latte

8,00€

Romana
pomaodoro, fior di latte, acciughe,
formaggio, basilico

4 formaggi

gorgonzola, hemmental, mozzarella e parmigiano

Bufala
pomodoro, bufala, basilico, olio evo

Boscaiola
salsiccia fresca, funghi, fior di latte

Prosciutto crudo
con crudo di parma, bufala fuori cottura,
podorini e rucola

Vegetariana
melanzane, zucchine, peperoni
e fior di latte

Smilly
pesto, pomodorini, fior di latte,
parmigiano e basilico

Ristoblu
fior di latte in cottura, rucola all'uscita,
prosciutto crudo e scaglie di grana

Nuvoz
pomodoro, fior di latte, tonng, cipolla,
parmigiano e basilico

Spianata

Aurora
pesto di pistacchio, stracciatella,
mortadella, granella di pistacchio

Iridino
capocollo di Martina Franca, Cacioca-
vallo di Grotta, fior di latte, miele, olio

e basilico
POLCI

Consulta la nostra carta dolci

FRUTTA

Frutta di Stagione

Mix di Frutta fresca (2 pers)

*Informiamo i nostri gentili ospiti che, nel caso non avessimo prodotto fresco, verra utilizzato
prodotto.congelato o materia prima surgelata all'origine.



BevaNDe

Acqua it

Bibite in lattina o vetro
(Fanta, Coca cola, Coca cola Zero,
The alla pesca, the al limone, Sprite, Lemonsoda)

BIRRE/VINI/PRESECCHI

Consulta la nostra carta vini e birre

Vino bianco della casa in calice
Flute di Prosecco

CAFFeTTeRIA

Espresso Caffe
Espressino Caffe

AMARI @ GRAPPe

Amari
Averna,Branca Menta Vecchio amaro del Capo,Fernet Branca,
Jagermaister,Montenegro,Unicum

Rum

Don Papa, Diploimatico, Zacapa 23Y
Matusalem Gran reserva 15Y
Zacapa X0

Grappe
Diociotto Lune Barricata, Zanin Barricata
Grappa 903 Bianca

Prime Uve Nere

Cardinal Mendoza Brandy
Bullet Bourbon Whisky
Belvedere Vodka

Grey Goose Vodka

ALLERGENI

Siavvisa la gentile clientela, che

nei piatti preparati e somministrati

in questo esercizio, e
nelle bevande, possono essere

contenuti ingredienti o coadiuvanti

considerati allergeni.

1. Cereali contenenti glutine
e prodotti derivati

2. Crostacei e prodotti a base
di crostacei e loro derivati

3. Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base
di arachidi
6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte
(incluso lattosio)

8. Frutta a guscio

9. Sedano e prodotti a base
di sedano

10. Senape e prodotti a base
di senape

11. Semi di sesamo e prodotti
a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti
13. Lupini e prodotti a base

di lupini

14. Molluschi e prodotti a base
di molluschi



